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ERIK TYBIRK, om sit langvarige projekt med at fremavle den hvide rapssort Lysidé
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Gule bikinier gjorde rapsen hvid

Erik Tybirk har
udviklet en ny hvid
rapssort, der skal
mindske, maske
helt fjerne, brugen
af kemikalier i
rapsdyrkning

Af Thomas Klose Jensen
thje@stiften.dk

HOU: »nJeg synes, det er blaen-
dende originalt. Altsé det der
med at snyde insekterne pa
baggrund af farverne, det,
synes jeg, er blzendende godt
teenkt.«

Sadan led kommentaren i
DR2-programmet »Gal eller
Genial« fra vaert Vincent F
Hendricks i sidste uge. I pro-
grammet anmelder han for-
skellige danskeres opfindel-
ser; og den flotte ros gik denne
gang til 58-arige Erik Tybirk
fra Hou, somn har fremavleten
hvid rapssort, som han kalder
Lysidé.

Kort fortalt, og meget sim-
pelt, tiltreekker den hvide raps
ikke insekter, som blandt an-
det glimmerbasser og snude-
biller, i n®r si hej grad som
den gule variant.

Derfor kan en hvid raps-
mark med en ramme pa ot-
te meter af gule rapsplanter
holde insekterne i rammen
og dermed nedszsstte pesticid-
forbruget kraftigt.

»Man kan faktisk helt und-
ga at skulle sprajte i blom-
stringsperioden,« siger Erik
Tybirk ogforklarer, at den for-
ste sprajtning, hvor planterne
er pa knopstadiet, og dermed
ikke tiltreekker insekterne pa
baggrund af farven, i teorien
ogsa vil kunne undgas, hvis
den gule ramme bestar af en

B S8

Erik Tybirk smager pd

den hvide raps, der ikke er naer sa bitter i
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smagen, som den gule raps, Foto: Erik Tybirks eget.

gul raps, der blomstrer tidlige-
re end de hvide.

Bikinipiger gav idéen

Den lyse idé til Lysidé fik
Erik Tybirk af bikinipiger pa
stranden.

Han fandt ud af, af de ikke
brugte gule badedragter lzen-
gere, fordi de tiltrak flere in-
sekter. Og dermed led stats-

skuddet til en hobby avl, der
indtil videre har taget 17 ar,
hvor Erik Tybirk har bestevet
enalmindelig gul raps meden
hvid foderraps fra Skotland
kaldet »Hobsone,

Herefter blev de dirlige af-
kom valgt fra, hvorefter de til-
bageblevene blev bestevet. En
proces der blev gentaget indtil
Lysidé rapsen bestod af 9697

procent af det hvide arvema-
teriale.

wJeg herer tit filminstruk-
terer vare stolte af at have
brugt to &r pa at lave en film
- men det er jo ikke noget i
forhold til 17 ar« griner Erik
Tybirk.

Kun varraps
Ifarste omgang er det dog kun

en hvid udgave af varrapsen,
der er kommet pa markedet -
enrapsvariant, der ikke er be-
nyttet i seerlig udstrakt grad
i Danmark, men til gengeeld i
lande som Rusland, Ukraine,
Sverige og Baltikum.

I Danmark er den mest ud-
bredte rapssort vinterrapsen.
Og denne sort er netop ved at
blive testet i et sdkaldt stats-
forseg, der over de nzeste to
ar skal vise om kvaliteten er

tilstreekkelig hej til at komine
pé& markedet.

Det har Erik Tybirk imid-
lertid en stor forvenining til
vil ske, efter selv at have gen-
nemfert lignende forseg.

Hvid raps skal i maden

En uventet sidegevinst ved

den hvide raps, viste sigat vae-

resmagen - bade ibladeneogi

form af koldpresset rapsolie.
Hvor den gule raps er me-
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som babyleaves, grundet den milde smag. Foto: Erik Tybirks eget.

Lysidé piantet pa en mark ved Holeby pa Lolland, hvor

varrapsen blev testet. Foto: Erik Tybirks eget.

get bitter, s er den hvide mere
blid, men stadig med en kraft-
fuld smag.

0Og den hvide raps har faet
en sardeles god modtagelse,
blandt andet pa Norsminde
Kro, hvor kokkene gerne vil-
le have en ugentlig levering
af Lysideé.

»Men jeg arbejdede meget
pa Lolland i den periode, 0g sa
kom der si meget regn i som-
meren, at det ikke helt blev til

noget,« siger Erik Tybirk.

Men interessen har gjort,
at han ogsid har fremavlet
produkter som rapskarse,
rapsspirer og babyleaves, der
kan gi lige i salaterne der-
hjernme.

Det ser dermed ud ti}, at pi-
gernes fralzeggelse af gule bi-
kinier far en noget storre ef-
fekt, end de nok havde regnet
med.
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